


МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ДОШКОЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЬНОЕ 

УЧРЕЖДЕНИЕ ДЕТСКИЙ САД  №39 МУНИЦИПАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ 
ТЕМРЮКСКИЙ РАЙОН. 

 
П Р И К А 3 

 

от ____________________2020г.                                                             № _____ 
 

ПОС. СЕННОЙ. 

 

О проведении профилактических мероприятий по недопущению 
распространения короновирусной инфекции МБДОУ ДС №39 

                                             

С целью предупреждения распространения заболевания новой короновирусной 
инфекции в МБДОУ ДС №39, в соответствии с пунктом 1 статьи 29, пунктом 1 статьи 

30, подпунктом 6 пункта 1 статьи 51 Федерального закона от 30.03.1999 N 52-ФЗ "О 
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения", письма управления 

образованием администрации муниципального образования Темрюкский район от 
18.03.2020 года № 01-25/530 « Об организации образовательной деятельности в 

образовательных организациях муниципального образования Темрюкский район по 
предупреждению распространения новой коронавирусной инфекции (2019-nCoV)», на 

основании приказа МИНОБРНАУКИ И МП КК № 975 от 13.03.2020 «О проведении 
дополнительных санитарно-противоэпидемиологических мероприятий по 

профилактике в образовательных организациях КК»,  Письма Роспотребнадзора от 
14.02.2020 № 02/2230-2020-32 «О проведении профилактических и дезинфекционных 
мероприятий в организациях общественного питания и пищеблоках образовательных 

организациях»,  Постановление главы администрации (губернатора) Краснодарского 
края от 13 марта 2020 года № 129 "О введении режима повышенной готовности на 

территории Краснодарского края и мерах по предотвращению распространения новой 
коронавирусной инфекции (2019-nCoV)" 

 ПРИКАЗЫВАЮ: 
1. Ввести в МБДОУ ДС №39 с 23.03.2020 по 11.04.2020 свободное посещение 

детей (на сновании заявления родителей (прил.1)).  
 

2. Перенести все массовые мероприятия ДОУ с участием родителей и детей. 
Ответственный – старший воспитатель Кононова И.Ф. 

 
3. Воспитателям групп: 

3.1 усилить контроль по проведению утреннего фильтра с измерением 
температуры тела воспитанников.  

3.2 усилить контроль по соблюдению мер личной гигиены воспитанников. 

3.3. 2 раза в день проводить обработку игрушек, учебно-дидактического 
материала  с применением дезинфицирующих средств. 

3.4 не принимать  воспитанников с признаками  простуды. Работать строго по 
справкам о здоровье. 

3.5 провести разъяснительную работу с воспитанниками и родителями 
(законными представителями) воспитанников на тему «Как защититься от 

коронавируса 2019-nCOV» 
Ответственные – воспитатели групп 



 



4. Заведующему хозяйством Евдокимовой О.В.: 

4.1 обеспечить неснижаемый запас моющих и дезинфицирующих средств, 
приготовление и использование растворов дезинфицирующих средств осуществлять 

в соответствии с инструкцией, при необходимости использовать средства 
индивидуальной защиты, обеспечить наличие в учреждении средств личной гигиены. 

4.2 усилить контроль за санитарно-гигиеническим состоянием помещений и 
строго действовать рекомендациям по проведению профилактических и 

дезинфекционных мероприятий согласно приложения 2 (прил.2).  
Ответственный – Заведующий хозяйством  
 

5. Младшему обслуживающему персоналу, работникам пищеблока 
5.1 обеспечить проведение обработки посуды с применением 

дезинфицирующих средств (растворов) 
5.2 проводить влажную уборку помещений через каждые 3 часа в день с  

использованием моющих и дезинфицирующих средств 
5.3 строго соблюдать график сквозного проветривания 

5.4 строго соблюдать график кварцевания помещений.  
5.5 обеспечить контроль за соблюдением температурного режима в 

помещениях. 
 Ответственные – младшие воспитатели и повара  ДОУ 

 
6. Исключить возможность выхода на работу сотрудников с признаками 

гриппа и других острых респираторных заболеваний.  

 
7. При первых признаках  респираторной инфекции оставаться дома и 

незамедлительно обращаться за медицинской помощью 
 

8. Соблюдать постановление санитарных врачей  при нахождении в режиме 
изоляции на дому. 

 
9.Контроль за выполнением приказа оставляю за собой. 

 
Заведующий МБДОУ ДС №39              ____________             О.И. Салихова 

 
С приказом ознакомлен, согласен: дата, подпись 

  
 

Нешева Валентина Петровна  Беломытцева Наталья Сергеевна  

Кононова Ирина Федоровна  Кнайслер Ольга Ивановна   
Красильникова Елена Валерьевна                  Якименко Кристина Михайловна   

Шевченко Светлана Евгеньевна  Доминская-Михо Анна Юрьевна  

Кликун Ольга Анатольевна  Гурин Игорь Анатольевич  

Клецкова Светлана Алексеевна  Юрченко Гульнара Ахмедовна  

Логвиненко Ольга Леонидовна   Канаева Татьяна Константиновна   
Ветлужских Виктория Викторовна   Новак Любовь Алексеевна  

Соколова Елена Валерьевна  Евдокимова Ольга Владимировна  

Невестенко Маргарита Георгиевна   Гурина Татьяна Владимировна  
Корлат Татьяна Еремиковна  Повод Ольга  Хосяиновна  

Наумова Елена Вячеславовна  Бодаренко Лилия Валентиновна   
Носова Сусанна Алексеевна    



Приложение №1 

к приказу №9 от 19.03.2020г. 

 

                                                      Заведующему МБДОУ ДС №39  
                                                                    О.И. Салиховой 

                                                                    От: 
                                                              _________________________________________ 

    (ФИО родителя/законного представителя ребенка)  
                                                             _________________________________________ 

                                                   (контактный телефон)  

                                                              
  

 
 

ЗАЯВЛЕНИЕ 

Уведомляю Вас о том, что мой ребенок  

_____________________________________________________________________________, 

     (ФИО воспитанника) 

воспитанник (-ца) __________________________(группы) не будет посещать МБДОУ ДС №39 с 

«_____»____________2020 по «_____»____________2020 года.  

В этот период ребёнок будет находиться _________________________________ 
                                  (адрес нахождения) 

_______________________________________________________________________ 

Ответственность за жизнь и здоровье своего ребенка беру на себя.  

 

Я уведомлен(а) о необходимости предоставления медицинской справки при отсутствии 

ребёнка в образовательной организации свыше пяти дней.  

  

 

 

 
 

 
__________________/__________________________/______________________________ 

(дата)   (подпись)    (расшифровка) 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 



 
Приложение №2 

к приказу №9 от 19.03.2020г. 

 
Утверждено 
Управлением Роспотребнадзора РФ 

 

 
Рекомендации  

по проведению профилактических и дезинфекционных мероприятий по 
предупреждению распространения новой коронавирусной инфекции в 
организациях общественного питания и пищеблоках образовательных 

организаций 

 
В связи с неблагополучной ситуацией по новой коронавирусной инфекции в 

Китайской Народной Республике и в целях недопущения распространения 
заболевания на территории Российской Федерации необходимо обеспечить 

соблюдение мер предосторожности, а также проведение профилактических и 
дезинфекционных мероприятий при оказании услуг общественного питания. 

Механизмы передачи инфекции – воздушно-капельный, контактный, 

фекально-оральный. 
Меры профилактики: 

Соблюдение мер личной гигиены. Недопуск к работе персонала с 
проявлениями острых респираторных инфекций (повышенная температура, 

кашель, насморк). 
Обеспечение персонала запасом одноразовых масок (исходя из 

продолжительности рабочей смены и смены масок не реже 1 раза в 3 часа) для 
использования их при работе с посетителями, а также дезинфицирующими 

салфетками, кожными антисептиками для обработки рук, дезинфицирующими 
средствами. Повторное использование одноразовых масок, а также использование 

увлаженных масок не допускается. 
Для проведения дезинфекции применяют дезинфицирующие средства, 

зарегистрированные в установленном порядке и разрешенные к применению в 
организациях общественного питания, в инструкциях по применению которых 
указаны режимы обеззараживания объектов при вирусных инфекциях. 

Профилактическая дезинфекция проводится на системной основе в рамках 
проведения мероприятий по недопущению распространения новой 

коронавирусной инфекции и включает меры личной гигиены, использование 
масок для защиты органов дыхания, частое мытье рук с мылом или обработку их 

кожными антисептиками, дезинфекцию столовой и кухонной посуды, 
проветривание и обеззараживание воздуха, проведение влажной уборки 

помещений с использованием дезинфицирующих средств. Для дезинфекции 
применяют наименее токсичные средства. 

По окончании рабочей смены (или не реже, чем через 6 часов) проводятся 
проветривание и влажная уборка помещений с применением дезинфицирующих 

средствпутем протирания дезинфицирующими салфетками (или растворами 
дезинфицирующих средств) ручек дверей, поручней, столов, спинок стульев 

(подлокотников кресел), раковин для мытья рук при входе в обеденный зал 
(столовую), витрин самообслуживания. 

http://29.rospotrebnadzor.ru/bytag1/-/asset_publisher/nc2R/content/%D1%83%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5-%D1%80%D0%BE%D1%81%D0%BF%D0%BE%D1%82%D1%80%D0%B5%D0%B1%D0%BD%D0%B0%D0%B4%D0%B7%D0%BE%D1%80%D0%B0-%D0%BF%D0%BE-%D0%B0%D1%80%D1%85%D0%B0%D0%BD%D0%B3%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D1%81%D0%BA%D0%BE%D0%B8-%D0%BE%D0%B1%D0%BB%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%B8-%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BB%D0%B8%D1%80%D1%83%D0%B5%D1%82-%D0%B4%D0%B5%D1%8F%D1%82%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%8C-%D0%BE%D0%B1%D1%89%D0%B5%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%B0%D0%B7%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D1%82%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D1%85-%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D0%B8-%D0%B8%D1%82%D0%BE%D0%B3%D0%B8-%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B5%D1%80%D0%BE%D0%BA-%D0%B7%D0%B0-2019-%D0%B3%D0%BE%D0%B4?redirect=http%3A%2F%2F29.rospotrebnadzor.ru%2Fbytag1%3Fp_p_id%3D101_INSTANCE_nc2R%26p_p_lifecycle%3D0%26p_p_state%3Dnormal%26p_p_mode%3Dview%26p_p_col_id%3Dcolumn-5%26p_p_col_pos%3D1%26p_p_col_count%3D2


Для уничтожения микроорганизмов необходимо соблюдать время 

экспозиции и концентрацию рабочего раствора дезинфицирующего средства в 
соответствии с инструкцией к препарату. При необходимости, после обработки 

поверхность промывают водой и высушивают с помощью бумажных полотенец. 
Количество одновременно используемой столовой посуды и приборов 

должно обеспечивать потребности организации. Не допускается использование 
посуды с трещинами, сколами, отбитыми краями, деформированной, с 

поврежденной эмалью. 
Организации общественного питания и пищеблоки образовательных 

организаций рекомендуется оснащать современными посудомоечными машинами 

с дезинфицирующим эффектом для механизированного мытья посуды и столовых 
приборов. Механическая мойка посуды на специализированных моечных 

машинах производится в соответствии с инструкциями по их эксплуатации, при 
этом применяются режимы обработки, обеспечивающие дезинфекцию посуды и 

столовых приборов при температуре не ниже 65оС в течение 90 минут. 
Для мытья посуды ручным способом необходимо предусмотреть 

трехсекционные ванны для столовой посуды, двухсекционные - для стеклянной 
посуды и столовых приборов. 

Мытье столовой посуды ручным способом производят в следующем порядке: 
- механическое удаление остатков пищи; 

- мытье в воде с добавлением моющих средств в первой секции ванны; 
- мытье во второй секции ванны в воде с температурой не ниже 40оC и 

добавлением моющих средств в количестве, в два раза меньшем, чем в первой 

секции ванны; 
- ополаскивание посуды в металлической сетке с ручками в третьей секции 

ванны горячей проточной водой с температурой не ниже 65оC с помощью 
гибкого шланга с душевой насадкой; 

- обработка всей столовой посуды и приборов дезинфицирующими 
средствами в соответствии с инструкциями по их применению; 

- ополаскивание посуды в металлической сетке с ручками в третьей секции 
ванны проточной водой с помощью гибкого шланга с душевой насадкой; 

- просушивание посуды на решетчатых полках, стеллажах.  
При выходе из строя посудомоечной машины, отсутствии условий для 

соблюдения технологии ручного мытья и дезинфекции посуды, а также 
одноразовой столовой посуды и приборов работа организации не осуществляется. 

При применении одноразовой посуды производится сбор использованной 
одноразовой посуды в одноразовые плотно закрываемые пластиковые пакеты, 
которые подвергаются дезинфекции в конце рабочего дня. 

Для дезинфекции могут быть использованы средства из различных 
химических групп: хлорактивные (натриевая соль дихлоризоциануровой кислоты 

– в концентрации активного хлора в рабочем растворе не менее 0,06%, хлорамин 
Б – в концентрации активного хлора в рабочем растворе не менее 3,0%), 

кислородактивные (перекись водорода – в концентрации не менее 3,0%), 
катионные поверхностно-активные вещества (КПАВ) – четвертичные 

аммониевые соединения (в концентрации в рабочем растворе не менее 0,5%), 
третичные амины (в концентрации в рабочем растворе не менее 0,05%), 

полимерные производные гуанидина (в концентрации в рабочем растворе не 
менее 0,2%), спирты (в качестве кожных антисептиков и дезинфицирующих 



средств для обработки небольших по площади поверхностей – изопропиловый 

спирт в концентрации не менее 70% по массе, этиловый спирт в концентрации не 
менее 75% по массе). Содержание действующих веществ указано в Инструкциях 

по применению. 
Дезинфицирующие средства хранят в упаковках изготовителя, 

плотнозакрытыми в специально отведенном сухом, прохладном и затемненном 
месте, недоступном для детей. Меры предосторожности при проведении 

дезинфекционных мероприятий и первой помощи при случайном отравлении 
изложены для каждого конкретного дезинфицирующего средства в Инструкциях 
по их применению. 

В случае выявления заболевших после удаления больного и освобождения 
помещений от людей проводится заключительная дезинфекция силами 

специализированных организаций. Для обработки используют наиболее 
надежные дезинфицирующие средства на основе хлорактивных и 

кислородактивных соединений. Обеззараживанию подлежат все поверхности, 
оборудование и инвентарь производственных помещений, обеденных залов, 

санузлов. Посуду больного, загрязненную остатками пищи, дезинфицируют путем 
погружения в дезинфицирующий раствор и далее обрабатывают по изложенной 

выше схеме. При обработке поверхностей применяют способ орошения. Воздух в 
отсутствие людей рекомендуется обрабатывать с использованием открытых 

переносных ультрафиолетовых облучателей, аэрозолей дезинфицирующих 
средств. 
 


